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LABNE PEYNIRLI POGACA

Anne Levin

250 gr. tereyag@i (oda i1sisinda)
1 paket labne peyniri
1/2 demet dereotu

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

ici icin:

zeytin ezmesi

ceviz

salca

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
susam

Tereyagd ve labne peynirini krema kivamina gelinceye kadar cirpilir. Unu, kabartma tozu, ince kiyilmig dereotu ve
tuzu ekleyip giizelce yogurulur. Hamurdan kiigik pargalar kopartilir. Elinizde yuvarlayip avug iginde agin. Zeytin
ezmesinden(veya salga ve ceviz) surlp kapatin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi sirip
susam serpin. 175 derece firinda 25-30 dakika pisirin.
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