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PINAR LABNELI POGACA

Emine Yorulmaz

1 su bardagi sivi yag

1 paket labne peyniri

1 su bardag yogdurt

1 su bardag st

2 adet yumurta

2 paket kabartma tozu
1,5 tath kasigi tuz
Harci igin;

Beyaz peynir

8-10 dal maydanoz

Peyniri ezelim, maydanozu ince ince k|yaI|m ve i¢ harcini hazirlayarak bir kenara ayiralim. Sivi yag, labne
peynirini, yogurdu sUtl ve yumurtalar yogurma kabina alalim. Biraz karistirdiktan sonra unu, tuzu ve kabartma
tozunu ekleyelim. lyice yogurarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapin. Ceviz buyuklugunde toplar
alip ve Ustlerini dizlestirelim. igine hazirlanan hargtan koyup ve pogaca sekli verelim. Uzerlerine yumurta sarisi
surdp. Ik firna verip ve 180 derecede pisirelim. Servis tabagina alarak servis yapalim.
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