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PINAR LABNELI PESTO SOSLU MAKARNA

Danilo Zanna

4-5 top fettucini makarna
Zemin igin:

100 g Pinar Labne

1-2 corba kasigi krema
Tuz

Pesto Sos igin:

3-4 adet 1spanak yaprag!
Bir tutam maydonoz

2 avug kiyllmig badem

1 dis sarimsak

1 corba kasig zeytinyagi

Ispanak yapraklarini tuz ile havanda ezin. Maydanoz yapraklarini havana ekleyin ve ezmeye devam edin. Once
bademleri sonra sarimsagi ekleyin ve zeytinyagi ilave edin. Daha sonra tavada pesto sosu hafifge ¢evirin.
Haslayip stizdigiiniz makarnaya sosu d6kUp iyice harmanlayin.

Bir tencerede Pinar Labne’yi ve kremay! bir tutam tuz ekleyerek yavas yavas eritin. Eriyen labneli karigimi bir
tabaga dékin. Ortasina rulo halinde makarnayi koyup, servise hazir edebilirsiniz.
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