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PINAR LABNELI PASTA

Selda Meral Gil

hamur icin gerekli olan malzemeler;
125 gr yumusak margarin

1 yumurta

100 gr tozseker

250 grun

1 er pakat vanilya kabartma tozu
ic malzemeler:

500 gr PINAR LABNE

1 pk vanilyali puding

1/2 litre sUt

200 gr seker

1/2 fincan sivi yag

1 yumurta

Hamur igin gerekli malzemeler glizelce yogrulur . yuvarlak borcam ebatinda merdaneyle acilir ben yagh kagit
Uzerinde aclyorum borcama yerlestirmek daha kolay oluyor. borcama alinan hamurun kenarlari dizeltilir ve
yUkseltilir. ic malzeme akmasin diye disari.baska bi kaptaa i¢ malzemeler pGtir kalmayacak sekilde mikserle
cirpilir cok yiksek devirde olmasin kesilebilir. hepsi glizelce karigsinca hamurun Uzerine yavasca dokdltr 170
derecede 40_45 dakkika pisiliri. oda sicakligina gelince buzdolabina alinir. afiyet olsun buzdolabinda saklayin.
servisden bir glin 6nce yapilmasini tavsiye ediyorum.
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