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PINAR LABNELI PARFE

Ceren Kiclkbarda Baykan

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 kutu PINAR LABNE

1 paket vanilya

1 su bardag st

1 poset (200 gr) kremsanti

1 cay bardagi antepfistigi ici

Bitter ¢ikolata (yaklasik 80 gr istege gore arttirilabilir)
3 yemek kasigi krema ya da kaymak

1 su barda@i sutl 1 poset krem santiyle ¢irpip, buzdolabinda sogutun. yumurtalar ve sekeri 10-15 dakika
mikserle ¢irpin ve Uzerine 1 kutu PINAR LABNE'yi, vanilyayi ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Plrlzsiz bir
karisim elde edilince soduttugunuz krem santiyi de karisima ekleyin. HazirlanaN karigimi bir cam kap ya da
istege gbre bir kalip igine koyup dondurucuda 1 giin ya da en az 5-7 saat bekletin.

Uzerine:

Klcuk pargalara bolinmus gikolata ve kremayi benmari usulii hazirlayin (Istege gére antepfistigi icini gikolata
sosunun igine koyun veya servis sirasinda parfe Uizerine dokiin). Kaliptan ¢ikarilip, dilimlenmis PINAR LABNELI
parfe Uzerine dékup servis edin.
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