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PINAR LABNELI PANCAR SALATASI

200 g Pinar Labne

3-4 adet blyUk boy kirmizi pancar tursusu (her biri mandalina blyutkliginde olmali)
1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi

1 veya 2 dig sarimsak

Uzeri igin;

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

Pancar tursusunu tavla zari formunda, ¢ok klguk kipler halinde dograyip stizgecte en az 10 dakika bekletin.
(suyu iyice stizllmezse salatayi sulandirir)

Diger taraftan, Pinar Labne’yi buyiikce bir kaseye aktarip tel ¢irpici ya da ¢atal yardimiyla ¢irpin. Tuzla
dovdigunuz sarimsaklari ilave edip karigtirin. .

Suizgecteki pancarlari ve ceviz igini ilave edip iyice karistirin ve servis tabagina aktarin. Uzerine sizma
zeytinyagini gezdirin. Maydanoz veya dereotu yapraklariyla sisleyerek servise sunun.

Not: isterseniz bu salataya kiip kiip dogranmis 1 adet dolmalik kabak da ekleyebilirsiniz. Salatalik da olabilir.
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