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PINAR LABNELI PACANGA BOREGI

Ebru Ozan Kirimli

3 ADET YUFKA

PINAR LABNE

2 ADET YUMURTA SARISI )
SUCUK YADA PASTIRMA (ARZUYA GORE)
2 ADET CARLISTON BIBER

2 ADET DOMATES

GALETA UNU

YUFKALARIMIZI AGIP 4 E BOLUYORUZ BOLDUGUMUZ YUFKALARIN iCINE PINAR LABNEMiZi BOL
MIKTARDA SURUYORUZ

DILIMLEDIGiIMiZ SUCUGUMUZU BIBERIMizi VE DOMATESIMi DE YUFKAMIZIN iCINE MIKTARI ISEGE
BAGLI OLARAK UST USTE DiziYORUZ VE YUFKAMIZI SARIYORUZ. BOREGIMiZI iLK ONCE YUMURTA
SARISINA DAHA SONRADA GALETA UNUNA BATIRIYORUZ. ISTER FIRINDA ISTER TAVADA
KIZARTARAK SICAK OLARAK SERVIS EDIYORUZ.
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