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PINAR LABNE'LI KREMA

200 g Pinar Labne

3 adet yumurtanin aki

1 cay kasigi tuz

Y2 su bardag toz seker

Ayrica;

1 cay bardagi damla ¢ikolata ve cilek

Oda sicakliginda bekleyen yumurta aklarini derin ve genis bir cam kaseye alin. Tuzu ekleyip mikserin yiiksek
devriyle 5 dakika ¢irpin.

Katilagip krema kivamina gelince sekeri azar azar ilave edip 4-5 dakika daha ¢irpmaya devam edin.
Katilasip kar gibi olan yumurta akina bir yandan tahta kasik ya da spatulayla karistirarak Pinar Labneyi ilave
edin. Varsa damla ¢ikolatayi katin.

Bu kremayi ister keklerinizin Uzerine kasikla koyarak, isterseniz kaselere koydugunuz meyvelerin Uzerinde
servise sunabilirsiniz.
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