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PINAR LABNELI KOSTEBEK PASTA

Hatice Giiven Karadayi

keki igin:

2 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag sivi yag
2 yemek kagsidi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
un

kremasi igin:

4 su bardag st

1 su bardagi seker

3 kahve fincani un

1 yumurta

1 paket labne peyniri

Kek malzemelerini karigtirma kabina aliyoruz hepsini karistirip 180 derecelik firnda pigiriyoruz, keki ¢ikardiktan
sonra bir kagik yardimiyla tstlnden hafifge siyiriyoruz bir tabaga aliyoruz krema malzemelerini labne hari¢
Koyulagincaya kadar karigtirarak pisirin ocaktan aldiktan sonra labne peynirini ekleyin ve bir tel yardimiyla
puriziz olanadek ¢irpin hazirladiimiz krema soguduktan sonra siyirdigimiz kekin Ustiine dékiyoruz kasikla
ayirdigimiz keki elimizle ufalayarak kremanin Ustline daginik bir sekilde yayiyoruz pastamiz hazir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.07.2024
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