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Emine Peruze Elmas

Kofte icin:

1 paket pinar koéfte

1 paket pinar labne

Uzeri icin:

1 yemek kasidi pinar tereyagi
1 tath kasigi kekik

Mantar igin:

1/2 kg. kultir mantari

1 paket pinar labne

Uzeri icin:

1 yemek kasidi pinar tereyagi
1 tath kasidi toz kirmizi biber

PINAR LABNELI KOFTE,

PINAR LABNELI KOFTE

Oncelikle firna dayanikl bir kabin ici pinar tereyagiyla hafif yaglanir,pinar kéfteler bir bir kaba dizilir ve 20-25
dakika kadar firinda pisirilir,lzerlerine tereyadi sirme aparatiyla pinar labne bolca sirillr,tekrar firina konur
Uzerleri kizarincaya kadar kizartilir,diger tarafta bir parca pinar tereyagi sos tavasinda eritilir icine kekik koyarak
hafif kekik kokusu olunca firindan sicak sicak ¢ikan pinar labneli kéftelerin Gzerine dokerek servis edilir.
FIRINDA PINAR LABNELI MANTAR,

Oncelikle mantarlarin saplari koparilarak ¢anaklari glizelce yikanip temiz bir haviu kagitla kurulanir,suyu
alinir,diger tarafta pinar tereyag@,pinar labne ve kirmizi biber karigtirilir,tereyadi stirme aparatiyla mantarlarin
iclerine sardldr ve finn kabina tek tek dizilir,15-20 dakika Uzerleri kizarincaya kadar firinda kizartilir,firndan

sicak sicak cikarilip servis edilir.
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