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PINAR LABNELI KEK

Sevim Simsek Kavuker

3 yumurta

1.5 bardak toz seker

1pakaet pinar labne

1 paket kabartma tozu

1pakaet vanilya

1 cay kasigi tuz

1 bardak sut

1 cay bardagdi sivi yag

1 limon veya portakal kabugu rendesi

Yumurta ve sekeri kar gibi olana dek iyice ¢irpin.sitve yagi da ilave ederek tekrar ¢irpalim.pinar labneyi de igine
ilave edelim 5 dakika kadar ¢irpalim. Sonra sivi yag, vanilya, limon veya portakal kabudu rendesini de ilave
edelim.1-2 dakika tekrar ¢irpalim.elenmis un ve kabatma tozunuda ilave edip birbirleri ile karigsana dek 1-2
dakika daha ¢irpalim. Yaglanmig hafif unlanmig kek kalibina dékelim. 180 C (derece)lik isiya ayarlanmis firinda
25-30 dakika pisirelim.firindan ¢ikinca ters ¢evirip servis tabagina alalim.arzuya gére Uzerini hidistan cevizi veya
kakao ile susleyelim.
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