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PINAR LABNELI KABAK DOLMASI

Ayse Cdken

100 Gr Pinar labne peynir
2 Yumurta aki

1/4 Su bardagd Sut

1/4 Su bardadi Krema

3 adet arpacik sogani

3 adet kabak

zeytinyagi

muskat

Kabaklari uzunlamasina 4 er santim uzunlugunda kesin i¢lerini oyun Oydugdunuz icleri bir kenarda bekletin.
Kabaklari kaynar tuzlu suda 3 er dakika bekletin. Kiyilmis arpacik soganini ¢gikardiginiz kabak icleriyle birlikte
zeytinyaginda 5 dakika sote edin. Sit , krema tuz biber ve muskat ekleyip 10 dakika daha pisirin. Atesten indirip
sogumaya birakin. Yumurtalari kar k6pugu haline gelinceye kadar girpin. Kagiklari sotelenmis kabaklara kagik
kasik ilave edin. En son Pinar labneyi ekleyin. Kabaklari bu karigimla doldurun ve tepsiye dizin. Uzerine
zeytinyadi gezdirip 200 derece 1sitilmisg firinda 20 dakika pisirin.
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