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PINAR LABNELI ISPANAKLI PASTA

Hilme Yilmaz

3 adet yumurta

2 su bardagi Seker

1 su bardagi sivi yag
1 su bardag st

4-5 yaprak i1spanak (robottan gegecek)
3 su bardadi UN

1 pk.kabartma tozu
Mubhallebisi icin:

1 kg sit

1 su bardag seker
4 Fincan un

1 paket Pinar Labne

Ispanaklari hasliyoruz ve pire haline getiriyoruz.

Bir kabin icerisinde yumurta ve sekeri ¢irpiyoruz.Daha sonra diger malzemeleri ekliyoruz ve yaglanmis borcama
doéklyoruz.

190 derece firinda pisiriyoruz...(pisen kekten Uzerine serpmek igin ayirmamiz gerekiyor)

Kekimizin etrafini bigakla ayirip kalan kekleri rende yapip tizerine serpmek igin ayiriyoruz.

2-Bir tencerede muhallebi yapiyoruz.Sogutuyoruz,Igine 1 paket Pinar labneyi atip glizelce karigtirdiktan sonra,
Hazirladigimiz kremanin yarisini soguyan kekimizn arasina surp kapatiyoruz.Diger yarisinida tizerine
slrlyoruz. Kalan ufalanan kek kusintilarinida pastamizin Gizerine serpip buzdolabinda 2 saat dinlendiriyoruz.
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