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PINAR LABNE'LI IRMIKLI TATLI

400 g Pinar Labne

6 su bardagi Pinar Stt

2 su bardagi irmik

2 su bardagi tozseker

2 paket vanilya

Tel kadayifli sisleme igin;

1 yemek kasigi Pinar tereyagi
75-100 g tel kadayif

2 yemek kagsidi tozseker

6-7 yemek kasigi cekilmis ceviz ici

Orta bir boy tencereye Pinar siit, Pinar Labne, irmik, toz seker ve vanilyayl koyun. Orta isili ateste, siirekli
karistirarak kaynatin. Koyulaginca altini kisip 5 dakika daha karistirarak pisirin ve ocaktan alin.

Diger taraftan, 20-22cm ¢apinda ve bir karig yuksekligindeki borcamin igini suyla ¢alkalayin.

Ithi@iniz muhallebinin birazini 1slak borcama aktarin. En az bir gece buzdolabinda bekletin. Ertesi giin
buzdolabindan ¢ikarip servis tabagdina ters ¢evirin.

Bu arada mutfak makasi ya da bigakla bagparmak boyunda kestiginiz tel kadayifi Pinar tereyaginda hafif renk
alincaya kadar kavurun. Ceviz ici ve sekeri ekleyin. Tel kadayiflar kizarincaya kadar, kisa bir siire daha gevirin
ve ocagin altini kapatin.

Tatly buzdolabindan gikarip kavurdugunuz tel kadayifi Gizerine ve kenarlarina yayin. Ceviz i¢i, taze nane ve
kirmizi meyvelerle susleyerek servise sunabilirsiniz.
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