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PINAR LABNELI FIRIN MAKARNA

Coskun Bulut

1 paket kalin spaghetti (ici bos olanlardan)
1 PAKET PINAR LABNE

1 demet taze sogan (ince kiyilmig)

1 klicik demet ince kiyilmig maydonoz

1 su bardagi PINAR sit

1 su bardadi PINAR kasar peyniri rendesi
1 cay bardagi siviyag

Karabiber

Pulbiber

Makarnayl yumusak olacak sekilde 15-20 dakika kadar tuzlu suda haglayip stzin.

Bir kapta PINAR LABNE yi 1/2 su bardagi kasar rendesini, ince kiyllmis taze sogan ve maydanozu, karabiberi,
pulbiberi sttl ve siviyagdi karistirin.

Haslanmis makarnaya bu karigimi ekleyip karigtirin.

Hafifce yaglanmis genig bir borcama dékip ytzeyini diizeltin.

Uzerine 1/2 su bardagi kasar rendesini déseyip 180 derecedeki énceden isitiimig firinda 40 dakika kadar Gzeri
tamamen ve yanlar hafif kizarana kadar pisirin.
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