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PINAR LABNELI ELMALI TOPLAR

Seyda Ipek Dogan

2 elma

4 00gr potibor biskivi

1 yemek kasigi seker

1 cay kasigi tarcin

1 kutu pinar labne

yarim su bardag findik

bulamak icin hindistancevizi ,fistik vb

Elmayi rendeleyin ve seker+targin katarak suyunu gekene kadar pigirin.

Iri kiyilmig findigi da ilave edin ve ocaktan alin.

Biskuavileri elinizle kirin ve iliyan elmaya ilave edin.

lyice yogQurun ve pinar labnei ilave edin yine yogurun ve ele yapismayan bir kivam elde edin.
Ceviz blyukligunde pargalar koparin ve yuvarlayin.

Hindistancevizine bulayarak kagdit kaliplarda ya da kirdan batirarak dolapta dinlenmeye alin.
2-3 saat dinlendikten sonra servis edin.
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