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PINAR LABNE'LI ELMALI TAVUKGOGSU

6 adet elma

6 yemek kagsidi ¢ekilmis ceviz igi

3 yemek kasigi toz seker

2 tatl kagigi toz targin ]

Varsa 3 yemek kasigi kuru Izmir GzUmU0 veya kug 0zimU
Tavukgégsu igin;

200 g Pinar Labne

4 su bardagi Pinar sit

1 adet yumurtanin sarisi

1 yemek kasigr misir nisastasi

2 yemek kagsigi pirin¢ unu

4 yemek kasigi toz seker

Nohut buyUkligunde 2 adet damla sakizi
Ayrica, targ¢in, file badem

Elmalari soyup rendeleyin ve bir tavaya koyun. Uzerine toz seker, cevizi ve varsa kug UzimU ekleyip yiksek isili
ateste 5 dakika pisirin. ElImalarin hafifce yumusamasi yeterlidir. Targini katip karigtirin.

Elmali harci 25-28 santim boyutlarindaki kare ya da yuvarlak borcamin dibine yayin.

Tavukg6gsu igin; sit, yumurta sarisi, nisasta, piring unu ve tozsekeri orta boy bir tencereye koyup orta 1sili
atesin tzerine oturtun. Slrekli karistirarak katilagip kaynayincaya kadar pisirin.

Pinar Labne[?lyi ilave edip tel girpici yardimiyla girparak plriizsiiz hale getirin. Kaynayinca ocaktan alin.
Sicakken elmanin (izerine gezdirin.

Tatliyi tar¢in ve bol bademle slsleyerek buzdolabinda bir gece bekletin. Kagikla alarak ve soguk servise sunun.

X

© lezzetler.com tarif n0:99389 « adi:Pinar Labne'li EiImal Tavukgdgsu « génderen:Saadet « indirme tarihi:08.05.2024 - 05:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pinar-labneli-elmali-tavukgogsu-vt72621
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pinar-labneli-elmali-tavukgogsu-99389.jpg
http://www.tcpdf.org

