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PINAR LABNELI ELMALI PRENSES TATLISI

8 adet elma

1 cay bardagdi toz seker

Yarim c¢ay bardagi su

Muhallebisi Igin:

200 g Pinar Labne

2,5 su bardagi Pinar Siit

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

4 yemek kagigi bugday nisastasi
1 adet nohut blyUkliginde damla sakizi
Ici Igin:

1 cay bardagi ceviz (iri dévilmusg)
1 cay bardagi kuru Gzim

1 adet limon kabugu

1 cay kasigi targin

Siitlin 2 bardagini, sekeri, Pinar Labne[?lyi bir tencereye aktarin. Kalan yarim bardak sitiin iginde erittiginiz
nisastayi ekleyin. Muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Vanilyayi ve havanda dévdugunuz damla sakizini
ekleyin ve karnigtirin. Elmalarin ortalarini gikarip tencereye dizin, tizerine geker ve suyu ilave ederek iyice
yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin. Elmalarin oyuk kisimlarina i¢ harcini pay edin. Uzerine ilinan
muhallebiden dékin. Targin ile sUsleyip servis edin.
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