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PINAR LABNELI DOLGU PASTA

Pinar Tarsus

1 litre st

1 paket bebek biskivi

500 gram margarin

1 adet muz (yuvarlak kesilecek)
1 Bardaga yakin elde parcalanmig ceviz
1 adet vanilya

1 yemek kasidi nisasta

1 yemek kasigi un

Kakao

1 paket Pinar Labne

1 bardak seker

Kakao, dogranmis muz, Labne, Elde pargalanmis bebek biskivisi ve ceviz harig... diger malzemeler bir kapta
ocakta ¢ok fazla olmamak sartuyla pisirilir.

Pistikten sonra , (ocaktan indir)Bebek biskivisi, muz ve ceviz i¢ine atilip karigtirilir. Bir kaba alinarak sogutulur.
Soguk olacak (en az 3- 4 saat)

1 bardak seker, 2 bardak su, 4 yemek kasiJi kakao, 1,5 kasik nisasta kisik ateste pisilir.

Dolapta sogumakta olan cevizliMuzlulaB alinarak ,lzerine énce Pinar labne kalin bir sekilde sdrdlir, ve ocakta
pisirdigimiz sulu kakao karisimi tGizerine dékaldr.
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