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PINAR LABNELI CUPCAKE

Elgin Aydogdu Cebenoyan

Kek igin :

200 grun

1 cay kasigi karbonat
1 ¢cimdik tuz

80 gr kakao

6 yemek kasigi siviyag
2 yumurta

200 gr tozseker

3 adet olgun muz

1 paket vanilya

1/2 su bardadi damla ¢ikolata

Krema igin :

250 gr sit

1 yumurta

1 Tark kahvesi fincani tozseker

1/2 turk kahvesi fincani un

1/2 Tirk kahvesi fincani misir nisastasi
1 paket Pinar Labne

4 yemek kasigi visne suyu

Kek:

Muzlar 1 paket vanilya ile iyice ezilir. Ayri bir kapta tozseker ve yumurtalar iyice ¢irpilir, siviyad eklenir.Un,
kakao, karbonat ve tuz bir arada elenir. Yumurtall karigima 6nce muz,sonra kuru karigim eklenip kanstirilir.En
son damla ¢ikolatalar katilir.Cupcake kaliplarina esit sekilde paylagtirilir. Onceden 175C'ye isitilmis firmda 20dk

pigirilir.

Krema:

S0t sos tenceresinde ocaga alinir.Ayri kapta yumurta,tozseker,un ve nisasta ¢irpilir. Kaynayan site eklenir. Bir
tasim kaynatilir. Muhallebi kivamina gelince ocaktan alinip, icine 1 paket Pinar Labne ve 4 yemek kasigi visne
suyu eklenip iyice mikserle cirpilir.

Pisip sogumus olan cupcake'lerin ici bir tatl kagsidi ile hafifce oyulup, oyuda Pinar Labne'li krema sikilir
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