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PINAR LABNELI COREK

Derya Sav

6 yemek kasidi PINAR LABNE
2 yumurta

1-2 damla Gz0m sirkesi

1 adet kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

¢corekotu

1 paket margarin

yarim ¢ay bardagi sivi yag

g6z karari un

Bir kapta yumurtalarin sarisini ve akini ayirin.Bagka bir kaba yumurtalarin akini koyun,kabartma
tozu,tuz,sirke,margarin ve sivi yagini da kaba aliniz.yogurunuz.ardindan PINAR LABNEY]| ve unu ilave
ediniz.hamur haline gelinceye kadar yogurmaya devam ediniz.yogurma islemini bitirince hamuru 5-10 dk
dinlendiriniz.dilediginiz gibi sekillendirdikten sonra yumurta sarisini Gzerine sirip ¢érek otunu atiniz.180
derecelik firnda pigiriniz.
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