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PINAR LABNELI CIKOLATA SOLENI

Feride Erkan

Kek igin

3 adet yumurta

3 fincan toz seker

3 fincan un

yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya
Muhallebi Igin:

1litre st

5 yemek kasigi un

10 yemek kasig seker
yarim paket margarin
yarnm paket Pinar Labne
Cikolata Sosu lIcin:

2 ¢orba kasiJi un

1 paket kakao

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 su bardagi su

Kekin Yapilisgi;

Yumurta ve seker kdpuk oluncaya kadar ¢irpilir. Sonra un, yag, vanilya ve kabartma tozu eklenir.El ile iyice
¢irpilir ve yaglanmis borcama dékulerek 180 derece 6nceden isitilmis firinda 30 dakika pigirilir.

Muhallebinin Yapiligi;

Margarin eritilir ve icine un dokullp kavrulur. Sonra sit ve seker eklenir, seker iyice eridikten sonra labne eklenir
ve iyice ¢irpilir. Kaynayip kivam almaya bagsladiktan sonra atesten alinir.

Cikolata Sosunun Yapilisi;

Butin malzemeler bi tencereye dokillr,orta ateste kaynayana kadar ¢irpilir.Kivami katilasmaya baslayinca ates
kisilir, 5 dakika daha cirpilir ve atesten alinir.

Kekin Gizerine muhallebi yayilir, onun da Ustline gikolata sosu yayilir ve bir spatula yardimi ile Gizeri diizlegtirilir.
Istege gére gore susleme yapilir ve soguyunca servis edilir.
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