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PINAR LABNELI BUGDAY CORBASI

200 g Pinar Labne

120 g bugday

4 su bardagi su

1 adet yumurta

2 yemek kagsigi un

3-4 yemek kagigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Bug@daylar suda 1-2 saat bekletin sonra yumusayana kadar haglayin. Bir kasede un, yumurta, zeytinyagi ve
Pinar Labne[?lyi ¢irpin. Cirptiginiz karigima azar azar suyu ekleyin. Daha sonra tuzunu ekleyin. Kaynayincaya
kadar karistirarak pigirin ve bugdaylari ekleyin. 1-2 tasim kaynadiktan sonra sogutup buzdolabina kaldirin.
Servis zamanina kadar buzdolabinda bekletin.
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