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PINAR LABNE'Lİ BRUSCHETTA

Pınar Labne
2-3 adet domates
4-5 dilim ekmek
Taze fesleğen
1 baş sarımsak
1 diş sarımsak
Zeytinyağı
Tuz
Karabiber

Ekmekleri kızgın tavada önlü arkalı kızartın ve sıcakken üzerine ortadan ikiye böldüğünüz bir baş sarımsağı
sürün. Soğuması için kenara ayırın. Domatesleri küp küp doğrayın. Ardından tuz ve karabiber, iri parçalar
halinde koparılmış fesleğen, zeytinyağı ve iri dilimlenmiş 1 diş sarımsağı ekleyin. Labneyi soğuyan ekmeklerin
üzerine sürün. Kaşık yardımıyla domates karışımını da labnenin üzerine ekleyin. Bruschettanız hazır.

Not: Fesleğenler uzun süre dolapta bekleyince kokusunu ve lezzetini kaybedebiliyor. Bunun için fesleğenleri
saplarından tutarak sertçe tezgaha vurursanız tekrar tazelendiğini göreceksiniz.

© lezzetler.com tarif no:136202 • adı:Pınar Labne'li Bruschetta • gönderen:standart • indirme tarihi:20.04.2024 - 18:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pinar-labneli-bruschetta-vt99933
http://www.tcpdf.org

