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PINAR LABNELI BOREK

200 g Pinar Labne

20 yaprak Pinar Milfoy

1 adet orta boy havug

Orta boy yarim domates,

1 adet kiguk boy sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 dal taze kekik ya da maydanoz
1 dis sarimsak

Sogani ¢ok ince kiyin. Havucu soyup tavla zari blyUkliginde kiip kip dograyin. Tavaya zeytinyadi ilave ederek
sogani hizli ateste bir bucuk dakika kadar soteleyin. Hemen arkasindan havucu ve ¢ok ince dogranmis
sarimsagi ilave edin. Karisimi orta ateste 7 dakika pisirin. Sonra altini kapatip, limasini bekleyin. Kiip kip
dogradiginiz, cekirdekleri ve suyu alinmig domatesi de ilave edip karistirin. Hazirladiginiz karigsima bagka bir
kapta Pinar Labne[?lye ekleyin. Dal dal ayirdigimiz kekigi de ekleyerek karistirmaya devam edin. Milfy
hamurunu oda sicakhiginda ¢6zdurin. Kare milféylerin icine bir tath ka§|g| hargtan ilave ederek zarf seklinde
katlayin. iki ucun birlestigi kisma hafifce bastirin.Uzerine yumurta sarisi siiriip ¢orek otu serpin. Béreklerinizi
onceden 200°C[2lde isitilmis firnda 10-15 dakika pisirin ve firna koyduktan 6 dakika sonra isiy1 180° Cl2ye
getirin. Ustli kizarincaya kadar pistikten sonra servis edin.
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