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PINAR LABNELI BEYAZ CIKOLATALI MOUSSE

200 g Pinar Labne

200 ml Pinar Krema

200 g beyaz cikolata

100 g toz badem (1 bardak)

4 yaprak jelatin (6nce yarim saat soguk suda islatin, sonra 1/4 su bardag sicak suda eritin)
Yarim su bardag toz seker

2 yumurta aki

1 paket vanilya

Pandispanya keki

Gikolatayr benmari usuld eritin. Krema ve Pinar Labne[?lyi ¢irpin. Yumurta aklarini seker ile beyazlagincaya
kadar cirpin ve hepsini karigtirin. Badem ve vanilyayi ekleyin. Erittiginiz jelatini ilave edin (sulu bir karigsim
olacak). Karigimi kapakli bir buzdolabi kabina aktarip sogumasi ve kivamini bulmasi igin 3-4 saat kadar
buzdolabinda bekletin. Aralara pandispanya keki koyarak bardaklara dékin ve servis edin.
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