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PINAR LABNELI BALKABAKLI CUBUK BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi
Iciigin:

200 g Pinar Labne

1 su bardagi sivi yag

50 g eritilmis Pinar Tereyagdi
4-5 dilim balkabagi

1 su bardagi toz seker

1 su bardag ince ¢ekilmis ceviz igi
2 cay kasigi toz targin
Surubu igin;

1 su bardagi tozseker

5 su bardagi su

2 ince dilim limon

Sivi yag ve eritilmig Pinar tereyagi bir kasede karigtirin. )

I¢ harcinin hazirlanmasi icin ; soyulmus balkabaklari kugbasi formunda dogranip bir tencereye koyulur. Uzerine
2 su bardadi su ve toz seker eklenip kisik ateste, balkabaklari iyice yumusayincaya kadar haglandiktan sonra
ocaktan alinir. Suyu stizilip sogumasi beklenir ve derin bir kaba aktarilir.

Soguyan kabagin Uzerine ¢ekilmis ceviz ya da findik ici ilave edilir. Pinar Labne ve toz tar¢in da eklendikten
sonra malzemeler ¢atal yardimiyla pire haline gelinceye kadar ezilir. )

Baklava yufkalarindan biri kisa kenari 6niiniize gelecek sekilde tezgaha koyulur. Uzeri yaglanip ikinci yufka
Uzerine yerlestirilir ve tekrar yaglanir.

Balkabakl malzemeden 4-5 yemek kasigi kadar alinip yufkanin kisa ucuna uzunca yayilir. Hamur bu ucundan
baslayarak sarilip rulo haline getirilir.

Rulo keskin bir bigakla 4 parmak kaliniginda gubuk seklinde pargalar elde edilecek sekilde dilimlenir. Bu
parcalar yaglanmis firin tepsisine yan yana dizilir. Diger yufkalara da ayni iglemler uygulanip tepsiye dizilir ve
Uzerine kalan yagd gezdirilir.

Baklava 5 dakika dnceden isitilip 200 dereceye ve alt Ust konuma ayarlanmis firinda Gzeri iyice sararincaya
kadar, 30-35 dakika pisirilip ¢ikarilir.

Diger taraftan surubun hazirlanmasi igin ; tozseker, limon dilimleri ve su orta boy bir tencereye aktarilip kisik
ateste kaynatilir. 15 dakika daha kaynatildiktan sonra ocaktan alinir sogumasi beklenir.

Finndan ¢ikan sicak baklavanin Gzerine soguk surup gezdirilir. Surubu gekmesi i¢in en az 20 dakika kadar
bekletildikten sonra servise sunulur.
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