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PINAR LABNE KALBIM SENDE

Handan Kaya

HAMURU iCiN:

1 paket milfdy hamuru

4/1 gay kagigi kirmizi gida boyasi
IC DOLGU KREMASI ICIN :

2 su bardagi sut

1/3 su bardag toz seker

4 corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 paket ¢ig krema

1 paket PINAR LABNE peyniri
bir kliglik kase damla gikolata
UZERI SUSLEMESI ICIN:
pudra sekeri.

Milfdy hamurlarini yumasayincaya kadar bekletiyoruz yada mikrodalga firinda yumusak hamur kivamina
gelmesini sagliyoruz. Daha sonra i¢ine kirmizi gida boyasini ekleyerek homojen bir hamur halini alana dek
yoguruyoruz. Sonrasinda hamurumuzu buz dolabinda dinlenmeye birakiyoruz.

Bir klicUk tencereye sutl, sekeri ,nisastayi ,vanilya ve ¢ig kremamizi ekleyerek yogun bir kivama gelene dek
orta ateste pisiyoruz . Yogun kivama gelen krema iliyinca igine PINAR LABNE peynirimizi ekliyoruz. Bir ¢irpici
yardimiyla kremamizi iyice karigtiriyoruz. i¢ kremamiz hazir.

Buzdolabinda beklettigimiz hamurumuzu aliyoruz ve ilik ortamda biraz agilabilecek yumusakliga gelmesini
sagliyoruz, daha sonra merdane yardimiyla hamurumuzu 2 cm kalinliginda agiyoruz . kalp sekilli kalibimizla
hamurdan kalpler ¢ikariyoruz. daha sonra 170 derece firinda 25/30 dk hamurlar hafif kabarana ve pisene dek
pisiriyoruz. Pisen kalplerimizin i¢ine hazirladigimiz dolgu kremasini ve damla gikolatayi ekliyerek kalplerin iglerini
dolduruyoruz. servis tabagina dizdigimiz kalplerimizin Gzerini pudra sekeriyle susliyoruz . sizler istege gére
soslar ve meyvelerde kullanarak daha degisik stslemeyle tarifimi stsleyebilirsiniz.
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