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PINAR LABLE'LI ISPANAKLI HAYDARI KANEPE

Sakin Sessizlik

Haydarisi icin

1 kutu Pinar Labne
yarim demet Dereotu

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
tuz

6 Dilim Ekmek

Yarim kg. Ispanak
1adet Sogan

1 su bardagi su

Tuz, kirmizi biber, cérekotu

Yapiligi

1 adet sogani zeytinyaginda kavurun.lspanaklarida atip kavurduktan sonra bir su bardagi suyla pisirin. Tuzunu
atip sogumaya birakin.

Sarimsaklar sahanda dévup hazir bekletin.

Derin bir kasenin icine Pinar Labneyi, sarimsag, tuzu, zeytinyadini, dogranmis dereotlariyla karigtirdiktan sonra,
dilim ekmegin Gzerine 1 yemek kasigi ispanagi surtip diger dilim ekmekle kapatin. En Ustline haydariyi sisip,
buzdolabinda 1 saat kadar beklettikten sonra didimleyerek servis yapin. Uzerini kirmizi pulbiber, gorekotuyla
sUsleyebilirsiniz.
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