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PINAR KUPETTOLU VE MISIRLI MUFFIN
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1 paket PINAR KUPETTO
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Tereyagdi

Bir karistirma kabinda yumurtalari iyice ¢irpin. Aygicek yagi ve siti kabin icine ilave ederek ¢irpmaya devam
edin. Unu yavag yavas ekleyin. Unun hepsini birden eklemeyin. Hamuru bozadan biraz daha sivi kivama getirin.
Kabartma tozu ve tuzu ekleyin, ¢girpin. PINAR KUPETTO ve misirlari ekleyin. Muffin kaliplarinizi tereyagi ile
yaglayin. Hamuru esit sekilde paylastirin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda 15-20 dk. pigirin.
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