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PINAR KUPETTOLU VE KURUTULMUS DOMATESLI
RISOTTO

2 paket PINAR KUPETTO

1 Y2 su bardagi risotto pirinci

8-10 adet kurutulmus domates

4 yemek kasigi zeytinyagi

4 su bardag tavuk suyu

3 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi parmesan peyniri (rendelenmisg)
Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

5-6 dal taze kekik

Kuru domatesleri 2 yemek kasigi zeytinyagi icinde bekletin ve kiip kiip dograyin. Bir tencerede zeytinyagin,
domatesleri ve pirinci 2 dakika boyunca kavurun. Tuz ve gekilmis tane karabiber ile lezzetlendirin. Biraz
kavurduktan sonra, 1 yemek kasigi tereyadi ekleyerek piring tanelerinin tereyagdi ile kaplanmasi icin iyice
karistirin. Daha sonra tavuk suyunun yarisini ekleyin ve piringler suyu gcekene kadar ara ara karistirarak pisirin.
Pisene kadar suyu cektirerek su ilave etmeye devam edin. Piringler tavuk suyunu ¢ekince, tavuk suyunun
kalanini ekleyin ve pigirmeye devam edin. Risotto pistikten sonra kivamini baglamak igin, rendelenmig
parmesan peyniri ekleyip 1-2 dakika daha pisirin. 5 dakika demlendirin. Ayri bir tavada PINAR KUPETTO'yu
1-2 dakika pisirin. Pisen PINAR KUPETTO'yu risottonun igine ilave edin ve karistirin. taze kekik yapraklarini
serpistirin ve sicak servis edin.
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