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PINAR KUPETTOLU VE ARPACIK SOGANLI KURU
FASULYE

2 paket PINAR KUPETTO
400 gr haglanmig kuru fasulye
7-8 adet arpacik sogan

2 adet domates

3 adet sivribiber

1 adet kirmizi sivri biber

5-6 dig sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

5 yemek kasi§i tereyagi

2 su bardagi su

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Arpacik soganlarin kabuklarini soyun. Domateslerin kabuklarini soyun ve kiip kiip dograyin. Sivri biberleri ve
kirmizi biberin ¢ekirdeklerini ¢cikartin ve ince ince kiyin. Sarimsaklari ince ince dograyin. Guiveg tenceresinde
tereyagini eritin. Arpacik soganlari ekleyin ve pembelesene kadar kavurun. Biberleri ve PINAR KUPETTO'lari
tencereye ilave edin, kavurun. Sarimsaklari, domates ve biber salgasini ilave edin. 1-2 sefer daha karistirdiktan
sonra, domatesleri ekleyip, pisirmeye devam edin. Haglanmig olan fasulyeleri ilave edin. Tuz ve ¢ekilmis tane
karabiber ile lezzetlendirin. Suyunu ekleyin 5 dk daha kaynatin ve giive¢ kabina alin. Glvecin kapagini
kapatarak 180 C de 10 dakika tatlarin 6zdeslesmesi icin pisirin. Sicak servis yapin.
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