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PINAR KUPETTOLU TARHANA CORBASI

1 paket PINAR KUPETTO
4 yemek kagigl tarhana

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kagigi salca

6 su bardagi su

1 yemek kasigi kuru nane

Bir kasede tarhanay! bir bardak su ile 1slatin ve yaklagik 1 saat, tarhana yumusayana kadar bekletin. Orta
atesteki bir tencereye 5 bardak su koyun. Kaynayinca tarhanayi yavas yavas tencereye aktarin. Siirekli
karistirarak top top olmasini engelleyin. 10 dakika kisik ateste pisirin. Bir tavada KUPETTO'lari tereyagi ile
soteleyin. Gorbanin izerine dokiin. Nane serpin ve servis edin.
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