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PINAR KUPETTOLU PAGCANGA BOREGI

2 paket PINAR KUPETTO
2 adet yufka

2 adet domates

3 adet sivri biber

2 cay bardagi zeytinyagi

2 su bardagi kasarpeyniri
Aycicegdi yadi (kizartma igin)

Domatesi rendeleyip genis bir tavada ve kisik ateste, suyunu ¢cekene kadar pisirin. Sivribiberleri ince ince
dograyin. Tavada pisen domatese zeytinyadi ve sivribiber ilave edip 1-2 dakika kaynatin. PINAR KUPETTO'lari
ekleyip 2 dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Sogumaya birakin. Yufkanin birini agin. Ilk 6nce ortadan ikiye
kesin. Sonra her pargay! U¢ esit pargaya kesin. Yufkanin alt kismina, hazirladiginiz i¢c malzemesinden iki kagik
koyun. Uzerine bir tutam rendelenmis kagar peyniri serpin. Kenarlarini iki tarafindan ice kivirarak yassi bir
sekilde sigara boéregi gibi sarin. Yufkanin u¢ kismini kasedeki suya batirip kapatin ve sarma iglemini
tamamlayin. Kizgin yagda bdéreklerin iki tarafini da kizartin ve kagit havlu tizerinde yagini stizdiiriin. Sicak olarak
servis edin.
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