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PINAR KUPETTOLU KABAKLI KIS

Hamuru icin;

1 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

5 yemek kasigi tereyagi

I¢ harct igin; )

2 paket PINAR KUPETTO

6 adet orta boy kabak

1 adet sogan

2 adet havucg

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
Sosu i¢in;

1 adet yumurta

1 gay bardag sut

Uzeri igin;

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Kabaklari soyun, ¢cekirdeklerini temizleyip rendeleyin. Sodani soyup kiyin. Havuglari temizleyip rendeleyin.
Tereyagini oda i1sisinda yumugamasi igin bekletin. Zeytinyagini bir tavada isitip sogani pembelegtirin. PINAR
KUPETTO'lari, rendelenmis kabaklari , havug, tuz ve ¢ekilmis tane karabiberi ilave edip kavurun. Ocaktan alip
ihtin. Bir kapta tereyagini , yogurt ve 1 yumurtayi girpin. Un ve kabartma tozunu ilave edip puriizstiz bir hamur
yogurun. Hamuru yaglanmig tart kalibina alip elinizle bastirarak yayin. Uzerini ¢atalin ucuyla yer yer delin.
Uzerine kabakli PINAR KUPETTO'lu harci yayin. Bagka bir kapta kalan 1 yumurta ve siitli ¢irpip kabakli harcin
Uzerine ilave edin. Rendelenmis kasar peynirini Gzerine serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklagik
30-35 dakika pisirin. llik servis yapin.
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