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PINAR KUPETTOLU ANNE POGACASI

1 paket PINAR KUPETTO
3,5 su bardagi un

150 g tereyagi

150 g margarin

1,5 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi toz seker
30 g maya

2 adet yumurta

1/4 su bardagi su

Uzeri igin;

3 adet yumurta sarisi

1/3 su bardagi ¢brekotu

Firninizi 175 dereceye ayarlayin. Toz seker, maya ve suyu bir kasede karistinin. Un,tereyagi, margarin, tuz ve
yumurtayi bir hamur yogurma kabinda birlegtirin, mayal karigimi ekleyin ve yogurun. Hamurdan 55 gramlik
bezeler yapin. Avug ici ile bastirarak hafif yuvarlayin, ortasina 5-6 adet KUPETTO ekleyin ve yuvarlayarak
kapatin. Bu islemden sonra bezeleri yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin ve oda sicakliginda mayalandirmaya
birakin. Mayalanan pogacalarin tGzerine yumurta sarisi siriin, ¢érekotu serptikten sonra yaklasik 15-20 dakika
pisirin. Sicak veya ilik olarak servis edin.
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