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PINAR KAYSERI MANT]

1 paket Pinar Kayseri Mantisi

4 su bardagi Pinar Yogurt ( dnceden buzdolabindan ¢ikartiimig, ¢irpiimis ve oda sicakligina getirilmis )
2 yemek kagsidi Pinar Tereyagi

1,51t su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi tath kirmizi toz biber

Yarim tatli kagigi kuru nane

1 cay kasigi sumak

1 dis sarimsak

1,5 It suyu tencereye alin. Uzerine 1 tath kasidi tuz ilave ederek kaynamaya birakin. Su kaynamaya baslayinca
mantiy! ilave edin ve kaynama noktasina geldikten sonra 15-20 dakika pigirerek tencereyi ocaktan alin. Mantiy
esit miktarda tabaklara bosaltin. Uzerine oda sicakliginda ¢irpiimig yogurt ( istege gore dévilmus sarimsak
eklenmis ) dokin. Tereyagdini kii¢Uk bir tavada eriterek igerisine tatl kirmizi toz biber, nane, sumak ekleyin.
Tereyagdini kdpurterek mantinin Gzerine dékin ve servis edin.
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