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PINAR HINDI DONERLI KANELLONI

1 paket Pinar Hindi Déner

4 adet temizlenmis ve uzunlamasina dilimlenmig patlican
5 adet orta boy, temizlenmis ve kiip dogranmis domates
1 adet kuguk boy, kiiglk kiip dogranmis sogan

6 adet ¢ekirdekleri ¢ikarilip ince serit dogranmig ¢arliston biber
2 yemek kasigi Pinar Tereyagi

Tuz

Karabiber

2 su bardagi rendelenmis Pinar Kasar Peyniri

1 yemek kasidi taze feslegen

Besamel sos igin:

3 yemek kasigi Pinar Tereyagi

3 su bardagi Pinar St

2 yemek kasigi un

Yarim ¢ay kasigi rendelenmis muskat

Tuz

Tava igerisinde Pinar Tereyagi[?Ini orta ateste eritin; sogani, garliston biberi ilave edip 3-4 dakika kavurun.
Domates, fesleden, tuz, karabiber ekleyerek suyunu ¢ekip sos kivamina gelene kadar pisirin. Patlicanlari,
tavada aycicek yaginda veya iizerini hafif yaglayarak izgarada her iki tarafiyla kizartin. Pinar Hindi Déner[Zlin
oda sicakligina gelmesini saglayin. Patlicanlarin iki tanesini uzunlamasina yan yana siralayin ve ug¢ kismina hindi
doneri, Gzerine de kagar peyniri koyup rulo seklinde sarin. Bu islemi, Kisi bagi ikiser rulo olacak sekilde sekiz
ruloya doneri egit miktarda dagitarak tamamlayin. Ayri bir tavada orta ateste Pinar Tereyagi[2ni eritin, unu ilave
ederek 1-2 dakika kavurun. Siit, muskat ve yeteri kadar tuz ilave edip ¢irpma teli ile karigtirarak besamel sos
kivamina getirin. Firin tepsisine veya borcam igerisine domates sosunu ekleyin, (izerine sirasiyla patlican
rulolarini, besamel sosunu ve Pinar Kasar Peyniri rendesini koyun. Onceden isitiimis 200 derece firinda 20-25
dakika pisirin ve kiyilmig feslegen serpistirerek servis edin.
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