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PINAR BEYAZLI POSE YUMURTA

1 dilim kizarmig eksi maya ekmek
2 yemek kagsigi Pinar Beyaz
1 adet salatalik

1 dal taze sogan

/2 adet avokado

3 tath kasigi limon suyu

3 tath kasig zeytinyagi

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 adet yumurta

1 tath kasidi elma sirkesi

Salataligi ¢ok kiigik kiipler olacak sekilde dograyin. Taze sogani ince ince dograyin ve salatalik ile birlikte pinar
beyaza karigtirin. Avokadonun kabugunu soyun ve ince ince dograyin. Bir sos tenceresine su koyun ve kaynatin
kaynayan suya sirkeyi ilave edin. Yumurtay bir kaseye kirin. Kaynayan suyun altini kisin ve bir kagik yardimi ile
hizlica karistirip bir girdap olusturun ve yumurtayt i¢ine birakin. 3 dakika pisirin ve alin. Ekmegin Gzerine pinar
beyazi sirln ve Uzerine avokadoyu yerlestirin. Zeytinyadi ve limon suyunu karistirp avokadonun Gzerine hafif
gezdirin ve en son pose yumurtayi Gzerine yerlestirip taze ¢ekilmis karabiber, tuz ve pul biber ile sezone edip
servis edin.
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