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PIMENTO SOSLU TAVUK

1 adet fileto edilmis Lezita Tavuk GdgsU
3 dilim cheddar peyniri

3 dilim dana fime

1 tath kasidi biber salgasi

1 yemek kasigi aygicek yagi
2 adet koz biber

3 dis sarimsak

2 dal taze kekik

4 yaprak feslegen

3 dal biberiye

2 dal Frenk sogani

Lezita Tavuk Goégus etinin icine cheddar peyniri ve dana fimeyi koyup rulo haline getirin ve baglanti
noktalarindan sisleyin. 180 derecelik firnda 25 dakika pigirin.

Tencerede aycicek yagi ile salcayi kavurun. Sarimsagi, kdz biberi ve taze otlar ekleyin. 15 dakika kaynattiktan
sonra blendirdan gegcirin ve pire haline getirin. )

Lezita Tavuk Sarma firinda ¢iktiktan sonra sislerinden ¢ikarin. Tabagin alt kismina sosu yayin. Uzerine tavuklari
dizerek biberiye ile dekorlayin ve servis edin.
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