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PILIGLI TURLU GUVECI

2 kuguk pilic

250 gram bamya

250 gram kabak

250 gram aysekadin fasulyesi
250 gram cali fasulyesi
2 adet patlican

birka¢ kiiglk sogan
250 gram domates

3 adet dolmalik biber

6 corba kagiJi tereyagdi
1 bardak su

tuz

Piligler temizlenir, her biri 4 par¢aya bolinir. Yagda hafif kavrulur. Glvegte veya tencerede, sira ile ¢ali
fasulyesi, dilim dilim kesilmis biber, aysekadin fastlyesi, pilicler, parca halinde kabak ve patlican, kliguk
soganlar ve en Uste bamyalar dizilir. Sebze aralarina domates dilimleri konur, piliclerden kalma yadda iyice
pisiriimis 2 domatesin suyu, 1 bardak su, tuz serpilir, értllUr, hafif ateste pisirilir. Sofraya getirmeden evvel de
firnda, tarlin0n Usth hafif kizartilr.

© lezzetler.com tarif no:61890 » adi:PILICLI TURLU GUVECI » génderen:yeseren dallar » indirme tarihi:17.05.2024 - 11:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilicli-turlu-guvec-vt33792
http://www.tcpdf.org

