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PILICLI TIRIT

2 adet pili¢

2 kasik tereyagi
1 kasik un

1 ekmek

Bir tencere icerisine temizlenmig piligleri ve Uzerine ¢ikana kadar su ve tuz koyarak, pilicler yumusayincaya
kadar pisiriniz. Pigen pilicleri pargalara boliniz. Bagka bir tencere icerisinde tereyagi ile ates tUzerinde hafifce
kizartiniz. Sonra yarim kepge pili¢ suyu ile islatip, bir tarafa birakiniz. Diger tarafta bir ki¢Uk tepsi igerisinde,
ekmegi kugbasi seklinde diziniz. Elde ettiginiz pilic suyunu hepsinin Uzerine gezdiriniz. Ekmekler pili¢ suyunu
icince, diger hazirladiginiz etleri, Gzerine értinlz. Biraz karabiber ekip, servis yapiniz.
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