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PILICLI TAZE FASULYE GUVECI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Kg. taze fasulye

2 Adet domates

2 Adet dolmalik biber

1 Adet kuru sogan

1 Adet pili¢

Pili¢c temizlenir yikanir 4,e bélinur. Fasulyelerin kilgiklari ¢ikarilir, dogranir, yikanir. Domateslerin kabuklari
soyulur,kusbasi dogranir. Biberlerin saplari koparilir, icleri temizlenir,dogranir,yikanir. Glivecin ortasina pilig
pargalari konur,etrafina fasulyeler yerlestirilir. Aralarina sogan, domates ve biberler konur. Tuz serpilir ,1 bardak
sukonur, Agzi kapanir. Onceden 190 derecede isitilmig kizgin firinda 35 dakika kadar pigirilir. firin kapatildiktan
sonra 10 dakika daha bekletilir. Sicak servis yapllir.
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