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PILICLI TANTUNI

1 paket Banvit Pilic Gogus Kugbasi (her biri 4’e kesilmis)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

100 ml su (kaynar)

2 adet orta boy sodan (piyaz dogranmig)

2 adet orta boy domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmis, ki¢ik kip dogranmig)
1/2 adet maydanoz (ince kiyllmig)

1 corba kasigi sumak

Tuz, tane karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmds)

4-6 adet ki¢uk boy lavas ekmegi

Tereyaginin yarisini isitip, etleri katin. Hizli ateste ve karigtirarak 2-3 dak. soteleyin. Kaynar suyu gezdirip, etler
suyunu ¢ekinceye kadar yaklasik 4-5 dak. pigirin.

Sogani tuzla ovup, bol suyla yikayin. Domates, maydanoz ve eti ekleyin. Sumak, tuz, karabiber ve pul
kirmizibiberi serpip, iyice karigtirin.

Lavas ekmeklerini isitip, Uzerlerine tereyagi siriin. Ortasina etli harci paylastirp, kenarlardaki bos kisimlari
harcin Uzerine toplayarak servis yapin.

ML® Tantuni icin tiklayin
ML® Tantuni (goérsel)
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