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PILICLI TAHINLI HONKAR BEGENDI

https://www.erpilic.com.tr

8 adet Erpili¢ Tavuk Sis
Garnitdrt igin:

4 adet patlican - kdzlenmis soyulmus
Yarim kahve fincani tahin

40 gram rendelenmis kasar

1 yemek kasigdi tereyadi

Yarim kahve fincani ay cicek yagi
4 su bardag st

1 kahve fincani krema

1 yemek kagigi un

Yeteri kadar tuz

Suslemek igin:

Bir dal biberiye

Kizgin bir tavada bir yemek kasigi tereyagi ile Erpilic Tavuk Sig'leri pisirin. Garnitir( igin; Patlicanlar kézleyin.
Bigakla ince kiyin. Bir tencere de sutl kaynamaya birakin. Bagka bir tencerede garnitir icin ayriimis yagi, un ile
kavurun. Rengi altin sarisi oluncaya kadar kavurduktan sonra karigtirarak sutu ilave edin. Koyu bir kivama
gelinceye kadar kisik ateste pisirin. Patlicanlari ilave edin. Tuzunu, kasarini ve kremayi ekleyip karigtirin.
Ocaktan aldiktan sonrada, tahinini ekleyip, son kez karistirin. Epilic Tavuk Sig'ler ile birlikte garnitlr olarak
servise sunun.
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