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TAVUKLU SILOR

4 adet hazir yutka

Bir parca haslanmig tavuk
1 yemek kagigi salca
Nane

Pul biber

Feslegen

1 kase slizme yogurt

1,5 yemek kasigi tereyagi

Her bir yufka pargasini ayri ayri ikiye katlayin.

D harfini almig yufkanin igerisine haglanmig tavuktan bir kisim didikleyip uzunca yerlegtirin.

Daha sonra tavugun Ustine dogru yufkayi rulo yapin.

Ruloyu yaptik¢a yufkanin agiimamasi igin hafif firca yardimiyla yufkayi islatin.

Her 4 parcgayi da ayni sekilde yapin.

Daha sonra rulolari yarim parmak kalinhdinda keserek altina hafif tereyagi sirdigiiniz borcama yerlestirin.
200 derece de isitilan firna koyun 15 20 dakika arasi kizarana kadar bekleyin.

Kizarmig yufkalarin Gizeri igin bir tavada salga baharatlar ve tereyagini kavurun.

Once yogurdu sonra hazirladiginiz salgali sosu yufkanin Gizerine dékiiniiz. Yemeginiz servise hazir.
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