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PILICLiI SIGARA BOREGI

1 paket Banvit Pilic Kalga Kugbag! (¢ok ince kiyllmig)
4 corba kasig! zeytinyagd!

1 adet kiguk boy sodan (ince kiyilmig)

1 adet yumurta (¢irpilmig)

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi zencefil

2 gorba kagsigi kugtiziimu

5 adet baklavalik yufka

Tuz

Tane karabiber

Zeytinyagindan 3 ¢orba kasidi ayirip, kalan yagi isitin. Soganlari ekleyip, karistirarak yumusayincaya kadar,
yaklasik 2-3 dak. soteleyin. Kiyilmig etleri ekleyip, kasigin tersiyle hafif hafif bastirarak 3-4 dak. daha soteleyin.
Atesten alip, ilinincaya kadar dinlendirin.

Yumurta, targin, zencefil, kustizima ve tuz ve karabiber katip, iyice harmanlayin.

Yufkalari diiz bir zemine yayip, 10x25 cm ebatlarinda seritler halinde kesin. Her bir seridin tzerine firga ile yag
surin. Kisa ve uzun kenarindan 1 cm igeride olacak sekilde bir corba kasigi kiymali harg koyun. Kenarlari harcin
tizerine kapatin ve kisa kenardan kisa kenara dogru, hafif gevsek rulo seklinde sarip, yaglanmig firn tepsisine
yerlestirin. Uzerlerine yag siirtn.

Onceden isitilmig 180°C firinda, Uzerleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 20-25 dak. pisirin. Sicak
servis yapin.
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