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PILICLI PURELI BEYKOZ KEBABI

500 gr. pili¢ bonfile

6 adet kemer patlican

6 adet mantar

2 adet kuru sogan

2 adet sivribiber

3 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi cesni

1 cay kasigi Karabiber

1 yemek kasigi kori

1/2 Su Bardagi Bizim Mutfak Aycicek Yagi
200 gr. rendelenmis kagarpeyniri

Sosu l¢gin :

4 Adet patates

1 su bardag Igim Sut

Patlicanlan Kizartmak Igin Bizim Aygicek Yagi

Patlicanlar siviyagda cevrilerek kizartilir. Bagka bir kapta siviyag ile sogan ve tavuk eti kavrulur. ince kiyilmig
Mantarlar eklenir kavrulmaya devam edilir. Daha sonra diger malzemeler domates ve biberler ince ince
dogranarak baharatlarla birlikte eklenir. Salgalarimiz ilave edilirerek kavrulmaya devam edilir. En son su
eklenerek 10 dakika harli ateste pisirilir.Ve Harcimiz ocaktan alinir. Not: Degisiktatlar blogunum sahibiyim o
nedenle resim Uzerinde ismim vardir.. Patatesler bagka bir tencerede haslanir. Kabuklari soyulur ve plre haline
getirilir. Daha sonra tereyag ve slt ile birlikte piiremiz ocakta ezilerek pigirilir.piire kivamina getirilir. Patlicanlar
bi firin tepsisine alinir ortasi yarilir ve igerisine tavuklu karigimdan konulur. Uzerine patates piresi plrenin
tizerine karabiber ve en st kisminada kagar peyniri serpilir. Tepsiye tavuklu harcin iginde artan sos ilave edilir.
200 derece firina verilir.Uzeri kizana dek pisirilir. Sicak olarak servis edilir.
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