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PILIGLI PILAV

1 paket Banvit Pilic G6gus Bonfile (kalin serit dogranmisg)

300 gr basmati piring (unlu suyu gidinceye kadar yikanmig)

500 ml pili¢ suyu (kaynar)

1 tath kasidi kimyon

1 corba kasig zeytinyagi

2 adet etli kirmizi biber (ince julyen dogranmig)

400 gr kurufasulye (konserve, stizilmis)

4 adet taze sogan (ince dogranmisg)

Tuz, tane karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmds)

Pirince tuz serpip, pili¢ suyunu gezdirin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitip, atesi kisin. Tencerenin
kapagini kapatip, piring suyunu gekinceye kadar, yaklasik 15-20 dak. pigirin.

Etlerin Uzerine, kimyon, pul kirmizibiber ve karabiber serpip, iyice karistirin.

Zeytinyagini 1sitip, etli kirmizi biberleri katin. Hizl ateste ve karigtirarak 2-3 dak. soteleyin. Karigtirmaya devam
ederek etleri ilave edip, 5 dak. daha soteleyin. Atesi kisip, tencerenin kapagini kapatin ve 2-3 dak. pigirin.
Etlere, piring, kurufasulye ve taze sodani ekleyin. Tuz serpip, harmanlayin. Arzu ettiginiz kivama kadar isitip,
servis yapin.
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