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PILICLI PILAV

Kullanilacak malzeme (5 kisilik);
2 bardak tepeleme pilavlik piring
3 su bardag tavuk suyu

100 gr margarin

2 ¢orba kasiJi silme tuz

1 pili¢ (1 kg 'lik)

2 ¢orba kagigi margarin

1 ¢corba kasigi su

yeteri kadar tuz

karabiber

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 bas sogan.

Yapiligt:

Piring, tavuk suyu, margarin, 2 silme ¢orba kasiJi tuzla pilav pigirilir. Diger tarafta pilic temizlenir, bol suda iyice
yikanir. Sonra pili¢ parcalara ayrilir. Bir tavaya zeytinyadi, 2 ¢corba kasigi margarin konur hafifce isitilir. Yag
Isininca rendelenmis sodan katilir ve tahta kasikla karistirilarak kavrulur. Soganin rengi pembelesince pili¢
parcalan katilir, cevrilerek her taraflar nar gibi kizartilir. Pili¢ iyice kizarinca tuzu ve biberi serpilir, su ilave edilip
tavanin kapagi kapatilir. Pili¢ pargalari ara ara ¢evirilerek iyice pisirilir. Pilav demlendikten sonra servis tabagina
aktarlir. Pili¢ pargalari da pilavin Ustlne yerlestirildikten sonra pilicin suyu (¢oksa biraz kaynatilip koyulagtinlir)
gezdirilerek d6kUldr ve sicak sicak servis yapllir.
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